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ARl MCKAY

Aus dem Englischen
von Jilan Greyfould



Kapitel 1

»Guten Abend, Sir. Wenn Sie mir bitte folgen wiirden, bringe ich
Sie zu Threm Tisch.«

Liam Walker sah sich mit fachmannischem Blick im Speiseraum
des Overlook Resort um. Die Ausstattung war rustikal, mit Boden
aus Kiefernkernholz und frei liegenden Holzbalken an der Decke,
und alles wurde von polierten Kupferlampen warm erleuchtet.

Der Raum war nicht riesig, aber geschmackvoll und gemiitlich,
und Liam entspannte sich, wahrend er dem Oberkellner zu einem
kleinen Tisch fiir zwei neben einer ausladenden Fensterfront folg-
te. Die Landschaft drauflen dhnelte der, die er von seinem kleinen
privaten Cottage auf dem Geldnde des Resorts aus sehen konnte:
ein iiberwaltigender Ausblick {iber das Tal, das von den Smoky
Mountains eingerahmt wurde, hinter denen die letzten Strahlen
der untergehenden Sonne hervorblinzelten.

Er setzte sich und nahm mit einem gemurmelten Dank eine Spei-
sekarte vom Oberkellner entgegen, doch er schaute nicht hinein,
sondern entschied sich stattdessen, einen Blick auf die anderen
Gaste zu werfen.

Es gab nicht viele, was {iberraschend war, wenn man bedachte,
dass sich das Resort in erstklassiger Lage befand und der Preis,
der ihm fiir seine Last-Minute-Reservierung in Rechnung gestellt
worden war, recht vertretbar gewesen war. Genau genommen wa-
ren nur drei der etwa dreifsig Tische belegt, alle drei von Parchen,
die sich mehr fiireinander als fiir ihre Umgebung oder ihr Essen
zu interessieren schienen. Mit einem verdchtlichen Schnauben 6ff-
nete er die Speisekarte und las sie mit dem sorgfaltigen Bedacht
eines professionellen Chefkochs.

»Guten Abend, Mr. Walker. Ich bin Lydia und ich werde mich am
heutigen Abend um Ihr leibliches Wohl kiimmern. Was darf ich
Thnen zu trinken bringen?«



Liam sah auf in das lachelnde Gesicht seiner Kellnerin. Sie wirkte
lacherlich jung, obwohl sie wahrscheinlich eine Collegestudentin
war, die ihre Sommerferien hier verbrachte. Da er kein Interesse
an gesellschaftlichem Umgang hatte, nickte er nur knapp und be-
stellte gesiiBten Eistee. Sie ging davon, kam jedoch bald mit dem
Getrank zuriick.

»Wollen Sie schon etwas bestellen?«, fragte sie, wobei sie einen
Block aus ihrer braunen Schiirze zog und ihn erneut strahlend an-
lachelte.

Eines der Probleme, wenn man in seiner Branche arbeitete, war,
dass Liam dazu neigte, von den meisten Lokalen unbeeindruckt
zu sein, wenn er auswarts af3. Aber er war bereit, einem neuen
Restaurant einen Vertrauensvorschuss zu gewadhren.

»Sind die Garnelen frisch?«, fragte er und deutete auf eines der
Gerichte auf der Speisekarte.

»Oh, ja, Sir«, versicherte sie ihm. »Alles, was wir servieren, ist
frisch.«

»Na schon, dann nehme ich einen Caesar Salad mit wenig Dres-
sing, die Garnelenspiefle mit Knoblauch und Reis und den Spargel,
erwiderte er. Nachdem Lydia seine Bestellung aufgenommen und
ihm versichert hatte, bald mit seinem Essen zuriick zu sein, wandte
Liam seine Aufmerksamkeit wieder dem Ausblick zu. Er beobachte-
te, wie der feuerrote Himmel jenseits der diisteren Gebirgsziige sich
zundchst violett und schliefilich schwarz verfarbte.

Als das Licht allerdings geschwunden war, blieb nur sein eigenes
Spiegelbild auf dem dunklen Glas zuriick, sodass er sich abwand-
te, weil er die angespannten Linien auf seinem Gesicht nicht sehen
wollte.

Das war sein erster richtiger Urlaub seit acht Jahren und er war
vermutlich lange iiberfdllig. Aber er hatte erfolgreich sein und
sich einen Ruf in der kulinarischen Welt aufbauen wollen und das
erforderte Konzentration, Sorgfalt und tiberwiéltigenden Einsatz.
Er hatte hart geackert, um sich durch eine der besten Kochschulen
des Landes zu kimpfen, wahrend er zunachst halbtags als Kellner



und spater als Souschef gearbeitet hatte, wo auch immer er eine
Anstellung hatte finden konnen. Nach seinem Abschluss hatte
er sich durch einige der herausragendsten Restaurants von New
York City hochgearbeitet und von jedem Koch so viel gelernt, wie
er nur konnte, wihrend er seinen eigenen, ganz speziellen Stil
entwickelt hatte, und war die kulinarische Leiter langsam, aber
bestdndig hinaufgeklettert.

Dann hatte sich ihm eine grofle Chance geboten. Marco Cabri-
si, ein prominenter Koch mit eigener Restaurantkette, hatte einen
Rundgang durch die Kiiche gemacht, in der Liam gearbeitet hatte,
und er war von Liams Schaffen beeindruckt gewesen. Das hatte
zu einem Jobangebot als Souschef fiir den Star héchstpersonlich
gefiihrt, was die forderndste Stelle gewesen war, die Liam je ge-
habt hatte.

Doch Marco hatte ein Auge fiir Talent und nach zwei Jahren hat-
te er Liam angeboten, das Deep Blue, eines seiner Vorzeigerestau-
rants, zu iibernehmen. Es war berauschend gewesen und im Alter
von achtundzwanzig hatte sich Liam auf dem Hoéhepunkt seiner
Karriere gesehen. Nicht iibel fiir einen Selfmademan aus einer
Kleinstadt in Texas, der mit nicht mehr als der Liebe zum Kochen
begonnen hatte. Liam war stolz auf das, was er erreicht hatte, und
seine vielkopfige Grofifamilie hatte ihm dazu gratuliert, es in der
groflen Stadt geschafft zu haben.

Dann hatte ein Restaurantkritiker der New York Times eine ver-
nichtende Rezension geschrieben, in der er behauptet hatte, Liam
ware keineswegs originell und sein Erfolg ware nur dadurch zustan-
de gekommen, dass er Marcos Trittbrettfahrer gewesen war, und er
ihn nicht seinen eigenen, nur geringfiigig vorhandenen Fahigkeiten
zu verdanken hatte.

Liam war so aufler sich gewesen, dass er dem Kritiker wéhrend ei-
ner grofien Spendengala eine verpasst, dem schmierigen Arschloch
damit die Nase gebrochen und eine riesige Szene provoziert hatte. Er
war verhaftet worden, aber am meisten hatte er sich moglicherweise



dadurch erniedrigt gefiihlt, dass der Kritiker grofSmiitig von einer
Klage abgesehen hatte, wodurch Liam wie ein absoluter Mistkerl rii-
bergekommen war.

Liam war sich durchaus bewusst, dass er eine ordentliche Por-
tion Temperament besaf3, das er von der viterlichen Seite seiner
Familie geerbt hatte, doch bis zu diesem Abend hatte er es im Griff
gehabt. Bis zu dem Punkt, als er mit ansehen musste, wie all die
Jahre harter Arbeit und Selbstaufgabe von einem Mann schlecht
gemacht worden waren, der wahrscheinlich noch nicht einmal
Wasser kochen konnte. Da hatte all die aufgestaute Anspannung
ihn dazu gebracht, um sich zu schlagen.

Es hatte kaum mehr als einen kurzen Ausschlag auf dem Radar
der Restaurantdramas verursacht, doch es hatte an Liam genagt,
bis Marco — der mittlerweile genauso Freund wie Mentor fiir ihn
war — ihm gesagt hatte, dass er mal rauskommen musste, um eine
neue Perspektive zu finden. Und hier war er nun, in einem Resort,
das er zufallig von einer Liste ausgewahlt hatte, die ein Reisebera-
ter ihm gegeben hatte.

In der Hoffnung, dass ein paar Wochen, in denen er {iber Berg-
pfade wanderte und mit einem Kajak iiber Stromschnellen rausch-
te, ihm einen klaren Kopf verschaffen und ihn in die Lage verset-
zen wiirden, sich wieder auf seine Karriere zu konzentrieren und
seinen Ruf wieder reinwaschen zu konnen.

»Hier ist Ihr Salat. Ich hoffe, er schmeckt Ihnenc, sagte Lydia und
stellte eine Schiissel vor ihm ab.

Liam sah hinunter und seine Augen wurden grof, als er den
Berg aus welkem Romana-Salat anstarrte. Auch wenn es so aus-
sah, als wiére tatsdachlich beim Dressing gespart worden, war der
Knoblauchgeruch erdriickend und hatte eine bittere Scharfe, als
wire er kurz davor zu verderben. Uber dem Ganzen lag eine
mickrige Schicht aus geriebenem Kéase — nicht die ansprechenden
diinnen Scheiben, die einen Salat in seinem eigenen Restaurant
geziert hdtten — und die Crofitons kamen augenscheinlich aus
der Schachtel.



Er runzelte die Stirn, als er seine Gabel zur Hand nahm und einen
der Crofitons aufspiefite. Sie waren trocken und er schiittelte den
Kopf.

»Das ist inakzeptabel, teilte er Lydia mit, wobei er einen neu-
tralen Tonfall beibehielt. Er wusste, dass den Kellner keine Schuld
traf, wenn der Koch dilettantisch war, doch ihr hatte der Zustand
des Salats auffallen sollen, bevor sie ihn zum Tisch brachte. Ein
anstandiges Dinner-Restaurant verlangte von den Kellnern diesel-
be Aufmerksamkeit wie vom Kiichenpersonal.

»Sir?« Lydia wirkte verbliifft, als sie den Salat musterte. »Was
stimmt damit denn nicht?«

»Bitte sagen Sie mir, dass Sie wissen, wie ein Caesar Salad eigent-
lich aussehen soll«, sagte Liam und hob eine Augenbraue. »Ich
versichere Ihnen, dass welker Romana-Salat mit braunen Randern
nicht auf der Zutatenliste steht. Die Crotitons sind trocken und
Thr Koch muss einen genaueren Blick auf seine Knoblauchzehen
werfen, denn dem Geruch nach sind sie schon fast verdorben.«

»Das ist unmoglich«, widersprach sie. »Das Dressing kommt aus
der Flasche.«

Liam verdrehte die Augen. Er hidtte es besser wissen miissen,
als einen ordentlich zusammengestellten Salat mit frisch zube-
reitetem Dressing zu erwarten, doch das entschuldigte den gan-
zen Rest immer noch nicht. Er verkniff sich eine spitze Bemer-
kung und beschloss, dass es keinen Streit wert war.

»Nehmen Sie ihn wieder mit«, sagte er und schob die Schiissel
zur Seite. »Bringen Sie mir einfach das Hauptgericht.«

»Ja, Sir.« Lydia sah nicht gliicklich aus, nahm aber die Schale und
trug sie weg.

Liam atmete tief durch und ermahnte sich, sich zu entspannen.
Er konnte keine exquisite Kochkunst in einem rustikalen Wirts-
haus in den Bergen von North Carolina erwarten, also musste
er seine Anspriiche etwas senken, sonst wiirde er am Ende noch
frustrierter sein als zu dem Zeitpunkt, als er New York verlassen
hatte. Zumindest der gesiifite Eistee schmeckte gut, also konzen-
trierte er sich darauf, wahrend er auf den nachsten Gang wartete.



Es dauerte eine ganze Weile, bis er kam, und Liam wurde lang-
sam ungeduldig, als Lydia an seinen Tisch zuriickkehrte. Da der
Speiseraum praktisch leer war und Garnelen in der Vorbereitung
nur ein paar Minuten brauchten, war er sich ziemlich sicher, dass
der Koch und der Souschef beide trodelten.

»Entschuldigen Sie die Wartezeit.« Lydia war ein wenig aufier
Atem, doch sie strahlte, als sie einen Teller vor ihm abstellte.
»Hier, bitte schon. Guten Appetit!«

Offenbar war Lydia nicht daran interessiert, sich seine Meinung
iiber diesen Gang anzuhoren, denn sie stob hastig davon. Als Liam
auf den Teller blickte, wurde ihm auch klar, wieso. Die Garnelen
auf den Spiefien waren an einer Seite angebrannt und das Reisbett,
auf dem sie lagen, war klumpig und von reizloser grauer Farbe.
Der Spargel, der eigentlich knackig und hellgriin sein sollte, lag
schlaff auf einer Seite des Tellers und war vom selben Farbton wie
eine Martini-Olive.

»Oh, zur Holle, nein«, murrte Liam. Er beugte sich vor und
schnupperte zaghaft an dem Gericht, dann schiittelte er den Kopf
bei dem Duft von verkohltem Schalentier. Lydia war verschwun-
den, doch das bereitete Liam keine Sorgen. Er stand auf und stapfte
zu dem Oberkellner hintiber. Er konnte seine Anspriiche senken,
doch er wiirde sie ganz sicher nicht vollstindig aufgeben.

»Ich wiirde gerne wissen, warum mir in einem Speiseraum, in
dem nur ein halbes Dutzend Géste anwesend sind, ein Frafs vor-
gesetzt wird, den ich noch nicht einmal einem Schwein zumuten
wiirde«, forderte er, wobei er eine Hand flach auf das Pult des
Oberkellners schlug und den Mann zusammenzucken liefs.

Der Oberkellner schluckte und schien bestiirzt iiber Liams finste-
ren Gesichtsausdruck. »Es tut mir leid, Sir. Hatten Sie gern etwas
anderes?«

»Nein! Mittlerweile ware ich bei allem skeptisch, was aus dieser
Kiiche kommt«, entgegnete Liam. »Ich verlange, den Manager zu
sehen oder wer auch immer fiir diesen Schlamassel verantwortlich
ist. Er muss gewarnt werden, bevor noch jemand krank wird und
das Resort verklagt.«
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»Jawohl, Sir.« Der Oberkellner hastete davon und Liam verschrank-
te stirnrunzelnd die Arme vor der Brust, wahrend er wartete.

Keine fiinf Minuten spater kehrte der Oberkellner zusammen mit
einem Mann zuriick, der kaum é&lter wirkte als die Bedienung, und
Liam fiel es schwer zu glauben, dass ein so junger Mann der Ma-
nager sein sollte. Ganz abgesehen von seiner Jugend passte sein
AuBeres nicht zu dem Job. Seine widerspenstigen dunklen Locken
waren zu lang und statt eines Anzugs trug er eine hellbraune Hose
und ein hellblaues Knépfhemd, dazu Slipper. Doch seine Haltung
strahlte Autoritat aus und er ndherte sich Liam mit einem hofli-
chen Lacheln.

»Sam sagte, Sie hdtten eine unangenehme Erfahrung mit Ihrem
Abendessen gemacht. Was ist denn das Problem?«

Liam verspiirte eine unerwartete Woge der Anziehung. Die
Augen des Managers waren dunkel und umrahmt von dichten
Wimpern, seine Kieferpartie weckte in Liam den Wunsch, mit
den Fingern daran entlangzustreichen, um den rauen Stoppeln
nachzuspiiren.

Er riss sich heftig am Riemen und sah noch finsterer drein, um
die Richtung seiner Gedankengénge auszugleichen. Sie waren so-
wieso zwecklos, denn es war unwahrscheinlich, dass der Manager
schwul war, und die Reaktion liefs sich vermutlich eher durch die
lange Durststrecke in Liams Sozialleben begriinden.

»Es ist vollig inakzeptabel«, sagte er. »Ehrlich gesagt wiirde ich
das Gesundheitsamt informieren, wenn es nur noch etwas weni-
ger akzeptabel wire.«

Der Mann riss die schokoladenbraunen Augen weit auf, als er
Liam erschrocken anstarrte. »Was?«

»Kontrollieren Sie nicht Thre Kiiche und probieren die Gerichte,
die serviert werden?«, fragte Liam. »Als Manager fallt Thnen die
endgiiltige Verantwortung fiir alles, was Thren Gasten vorgesetzt
wird, genauso zu wie dem Koch. Zu erlauben, dass dieser Mist die
Kiiche verlasst, riecht nach Verantwortungslosigkeit.«
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Die dichten, dunklen Augenbrauen des Managers zogen sich zu-
sammen. »Ja, ich kontrolliere die Kiiche, aber nein, ich {iberpriife
nicht jeden Teller, der rausgeht. Das betrachte ich als Aufgabe des
Chefkochs. Wenn Sie mir sagen wollen, was mit hrem Essen nicht
stimmt, werde ich es dem Koch gegeniiber ansprechen und wir
werden versuchen, Sie zu entschddigen.«

Liam spiirte, wie sein eigenes Temperament als Reaktion darauf
hochkochte. »Vielleicht ware ich daran interessiert, ein anderes
Gericht zu probieren, wenn Sie einen Koch angestellt hétten, der
diesen Titel auch verdient, aber offensichtlich haben Sie das nicht
getan. Vielleicht besitzen Sie nicht den Geschmackssinn, um zu
erkennen, wenn Sie Schweinefrafs vorgesetzt bekommen, doch ich
werde es Ihnen zeigen. Wenn Sie essen kdnnen, was mir gerade
serviert worden ist, ohne sich iibergeben zu miissen, werde ich
kein Wort mehr sagen.«

Damit wandte Liam sich ab und schritt zuriick zu seinem Tisch.
Er wartete ab und starrte den Manager herausfordernd an. Der
setzte wieder ein freundliches Wie kann ich Ihnen helfen-Lacheln
auf, als er sich dem Tisch naherte, doch es erstarb, als er sich
setzte und auf den Teller blickte. Er nahm die Gabel und stupste
einen Spargelstiangel an, dann drehte er eine der Garnelen um.
Anschlieflend legte er die Gabel beiseite und kniff sich in den
Nasenriicken.

»Ich brauche es nicht zu probieren.« Er richtete sich auf und sah
Liam direkt in die Augen. »Horen Sie, das tut mir wirklich leid.
Ich werde ein Wortchen mit dem Chefkoch wechseln. Vielleicht
werden wir die Speisekarte anpassen miissen, um sie mehr an sei-
nen Stdrken auszurichten.«

»S0, wie der Salat aussah, den ich als Erstes vorgesetzt bekom-
men habe, besitzt er keinerlei Starken«, sagte Liam und wedelte
mit der Hand in Richtung Teller. »Reis zu kochen, ist eines der ein-
fachsten Dinge auf der Welt, und Spargel zu diinsten, zdhlt wohl
kaum als Kochen. Angesichts der diirftigen Anzahl an Gasten, die
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hier essen, wiirde ich wagen zu vermuten, dass es nicht eine Sache
auf der Speisekarte gibt, die es wert ist, probiert zu werden. Ihr
verniinftigster Schachzug ware es, diesen Heuchler durch jeman-
den zu ersetzen, der sich darum schert, was die Kiiche verlasst.«

»Ich wiinschte, das konnte ich.« Der Manager lief8 ein frustriertes
Knurren héren und vergrub das Gesicht in den Handen.

Diese Antwort verbliiffte Liam. »Warum zum Teufel konnen Sie
das denn nicht?«, fragte er. »Mit einem Student im zweiten Jahr an
der Kochschule waren Sie besser dran als mit dem, den Sie gerade
haben!« Er hielt inne, als ihm etwas in den Sinn kam. »Oh Gott.
Bitte sagen Sie mir nicht, dass der Koch der Besitzer dieses Resorts
ist, irgendein Idiot mit Geld und der Wahnvorstellung, ein grof-
artiger Meister der Kochkunst zu sein!«

»Nein, nein, nichts dergleichen.« Der Manager rieb sich das Ge-
sicht und lachelte miide. »Ich bin der Besitzer dieses Resorts und
der Koch ist das Beste, was ich mir gerade leisten kann.«

»Sie sind der Besitzer?« Liam starrte ihn an, dann schiittelte er
den Kopf. »Sie sehen kaum alt genug aus, um Alkohol trinken zu
diirfen, ganz davon zu schweigen, ein Resort zu besitzen.« Ihm
tat der Mann leid, der der Situation offensichtlich nicht gewach-
sen war.

Vielleicht war es dieses erschopfte Lacheln oder moglicherweise
die Tatsache, dass Liam sich fiihlte, als miisste er etwas beweisen,
aber er ertappte sich dabei, wie er das Wort erneut ergriff, bevor
er sich bremsen konnte. »Ho6ren Sie, ich kann Thnen garantieren,
dass derjenige, wen auch immer Sie da hinten haben, iiber Nacht
nicht besser werden wird. Ich kann {ibernehmen, solange ich hier
bin, und Thnen vielleicht dabei helfen, jemand Besseren zu finden,
den Sie sich leisten kénnen.«

Der Manager blinzelte ihn an und seine Augenbrauen rutschten
nach oben. »Okay, erstens: Woher weifd ich denn, dass Sie es besser
konnen? Zweitens: Warum wiirden Sie das tun?«

Der ungldubige Tonfall verpasste Liam einen Dampfer. In der
kulinarischen Welt von New York war er weithin bekannt und er
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hatte vergessen, dass niemand hier wusste, wer er war. Was einer
der Griinde war, warum er seinen Urlaub eintausend Meilen davon
entfernt verbrachte, rief er sich ins Gedachtnis. Nachdem er seinen
Geldbeutel hervorgeholt hatte, zog er eine Karte heraus und reichte
sie dem Manager, wobei er hoffte, dass es dabei helfen wiirde, den
Mann zu tiberzeugen, dass es ihm ernst war, wenn dieser seine Qua-
lifikation in gedruckter Form sah.

»Das bin ich. Was das Warum betrifft, weifd ich es nicht. Ich
schatze, man konnte es einen uniiberlegten Anfall von Altruismus
nennen. Oder vielleicht wire ein Moment des Wahnsinns naher
an der Wahrheit. Aber es juckt mich nicht, wenn Sie ablehnen.« Er
lief seinen Blick iiber die wenigen verbliebenen Géste schweifen
und zuckte mit den Schultern. »Aber offen gestanden glaube ich
nicht, dass Sie viel zu verlieren haben, nicht wahr?«

»Da haben Sie recht.« Der Manager schaute auf die Karte hinunter,
dann wieder hinauf zu Liam. Ein hoffnungsvolles Funkeln zeigte
sich in seinen Augen. »Sie sind ein professioneller Chefkoch? Tja,
ich schétze, das erklédrt, warum Sie so abgrundtief beleidigt vom Es-
sen waren.«

»Ich bin in der Tat ein professioneller Chefkoch«, erwiderte Liam
und war ein wenig verdrgert, dass der Mann den Namen seines
Restaurants nicht erkannte, schliefflich war das Deep Blue in New
York eine namhafte Institution. Was meinem Ego mal einen kleinen
Dimpfer verpassen sollte, sagte er sich selbst. Als hitte dieser ver-
fluchte Kritiker das nicht schon lingst getan.

Er begann, sein impulsives Angebot zu bereuen; vielleicht wuss-
te er iiberhaupt nicht mehr, wie man sich entspannte, und suchte
deshalb unterbewusst nach einer Moglichkeit, sich wieder ins Ge-
schaft zu stiirzen und etwas zu beweisen. Er wusste blofs nicht, ob
er versuchte, sich selbst oder der Welt etwas zu beweisen.

»Wenn Sie ernsthaft anbieten, mir auszuhelfen, dann nehme ich
Thr Angebot an.« Der Manager schob die Karte in seine Tasche und
betrachtete Liam diister. »Ich brauche das Restaurant sowohl als
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Magneten fiir die Einheimischen als auch, um die Gaste zufrie-
denzustellen. Das hier wird es nicht bringen«, sagte er, hob eine
Garnele hoch und musterte sie angewidert.

»Nein, wird es nicht.« Liam hob eine Augenbraue. »Werden Sie
mir noch verraten, wie Sie heilen, oder soll ich Sie von jetzt an mit
Hey, Sie oder vielleicht mit Boss ansprechen?«

»Mein Name ist Carter Galloway«, erwiderte der Manager. Er be-
trachtete Liam eindringlich und sein Lacheln wurde keck. »Aber
mir gefallt, wie Boss aus Threm Mund klingt.«

Liam blinzelte. Carter Galloways flirtendes Verhalten {iberrasch-
te ihn, wenn man bedachte, dass das hier Carters Arbeitsplatz war
und Liam gerade zugestimmt hatte, zeitweise sein Angestellter
zu werden. Doch er musste zugeben, dass es seinem Ego einen
Kick verlieh, dass jemand, der so jung und so attraktiv war wie
Carter, ihn als wiirdig ansah, um mit ihm zu flirten. Liam war ge-
rade dreifiig geworden und Carter musste alter als einundzwanzig
sein, wirkte aber um einiges jiinger.

Um wenigstens den Anschein von Autoritdt zu erwecken, ver-
schrankte Liam die Arme vor der Brust. »Nun dann, Mr. Boss
Galloway, Sir, warum zeigen Sie mir nicht meine Kiiche? Ich war-
ne Sie, wenn ich der Kiichenchef sein soll, wird es meine Kiiche
sein, wenn auch nur voriibergehend und auch wenn Ihnen das
Gebaude gehort.«

»Eigentlich wiirde ich ganz gerne zuerst allein mit Rocky spre-
chen.« Carter stand auf und warf einen Blick zur Kiichentiir. »Ich
iibergebe Thnen die Kiiche gerne, aber ich schulde ihm ein Ge-
sprach dariiber, warum das Ganze passiert.« Er bedachte Liam mit
einem fragenden Blick. »Wiéren Sie bereit, ihn als Aushilfe in der
Kiiche zu behalten, solange er Ihr Essen nicht vermurkst?«

Mit gerunzelter Stirn fragte sich Liam, ob ein Koch mit einem
Namen wie Rocky irgendein riesenhafter Schlagertyp war, der in
seiner Freizeit Baume fallte. »Vielleicht«, erwiderte er zurtickhal-
tend. »Ich wiirde ihn gerne kennenlernen, bevor ich eine endgiil-
tige Antwort auf diese Frage gebe.«
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Falls Rocky wie die Art von Mann wirken sollte, die dem Kerl,
der fiir seine Kiindigung verantwortlich war, mit einem Fleischer-
beil hinterherjagen wiirde, konnte Liam verhindern, ihm eine
glinstige Gelegenheit zu bieten, um einen Mord zu begehen.

»Klar, das ist kein Problem. Vielleicht will er auch gar nicht
bleiben. Ich werde mit ihm reden. Es sollte nur ein paar Minuten
dauern, wenn es Thnen nichts ausmacht, hier zu warten.« Carter
lachelte schief. »Ich werde Thnen kein Essen anbieten, aber wenn
Sie etwas trinken wollen, sagen Sie Lydia Bescheid. Das geht aufs
Haus.«

Es war noch frith am Abend und er ging davon aus, dass er sofort
tibernehmen wiirde, also schiittelte Liam den Kopf. »Vielen Dank,
aber ich trinke nie, wenn ich koche.«

»Verstandlich. Ich bin gleich zuriick.« Carter winkte ihm zu,
wihrend er fortging und auf die Kiiche zusteuerte.

Liam sah ihm nach, dann wandte er sich an den Oberkellner.
»Wie viele Abendgédste haben heute noch reserviert?«, fragte er.
»Und wie viel Laufkundschaft erwarten Sie?«

Der Oberkellner rieb sich den Nacken und wich seinem Blick
aus. »Nur drei weitere Reservierungen. Und ich erwarte auch
nicht viel Laufkundschaft.«

Das war schlimmer, als Liam es sich vorgestellt hatte, und er
wusste, dass es nicht ausreichen wiirde, nur die Qualitat des Essens
zu verbessern, um die Leute anzuziehen, wenn das Lokal bereits
einen schlechten Ruf entwickelt hatte. Sein Hilfsangebot war unbe-
sonnen gewesen, aber da er schon seine grofle Klappe aufgerissen
hatte, fiihlte er sich dazu verpflichtet, zu tun, was immer er konnte,
um zu helfen. Er wusste mehr als nur, wie man kochte, aber er war
sich nicht sicher, ob Carter es schatzen wiirde, wenn er sich auch
ins Geschaftliche einmischte.

Der Oberkellner zog sich hastig zuriick, sodass Liam allein mit
seinem Eistee zuriickblieb. Zum Gliick dauerte es nicht lange, bis
Carter in Begleitung eines kleinen, schlanken jungen Mannes zu-
riickkehrte, der ein Misfits-T-Shirt {iber einer lockeren schwarzen
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Hose mit Schniirbund trug. Wenn Carter schon jung wirkte, sah
sein Begleiter geradezu kindlich aus und die spéarlichen Harchen
auf seinem Kinn, die versuchten, als Bart durchzugehen, halfen
nicht dabei, diesen Eindruck zu widerlegen.

»Mr. Walker, ich mochte Thnen Rocky Parsons vorstellen«, sagte
Carter, als sie Liams Tisch erreichten. »Ich habe ihm von Threm
Angebot erzdhlt und er wiirde gerne bleiben und von Ihnen ler-
nen, wenn das in Ordnung fiir Sie wére.«

»Ich liebe Kochen«, sagte Rocky aufrichtig. »Aber ich lerne
noch.«

Liam erhob sich und blickte stirnrunzelnd auf Rocky hinab. »Eine
Voraussetzung dafiir, ein Koch zu sein, ist es, dass du niemals etwas
aus deiner Kiiche hinausschickst, was du nicht deiner Mutter zu ser-
vieren bereit bist«, sagte er in gemafligtem Tonfall.

Jetzt, da er sehen konnte, wer sein Essen zubereitet hatte, war
er nicht mehr so wiitend und fiihlte sich eher schicksalsergeben.
»Wenn du etwas lernen willst, darfst du in der Kiiche bleiben und
mir zur Hand gehen, unter der Bedingung, dass du genau das
tust, was ich sage. Ansonsten rate ich dir, auf die Kochschule zu
geben, bevor du jemals wieder fiir irgendjemand anderen als fiir
dich selbst kochst.«

»Ich versuche, fiir die Kochschule zu sparen«, sagte Rocky und
senkte den Blick auf seine ausgetretenen Tennisschuhe.

»Rocky arbeitet hart und ist ein kluger Junge.« Carter klopfte
Rocky auf die Schulter. »Aber er kommt aus einer grofSen Familie
und seine Eltern konnten es sich nicht leisten, ihn tiber die High-
school hinaus bei seiner Ausbildung zu unterstiitzen.«

Liam sog die Luft ein und stdhlte sich fiir die Aufgabe, die vor
ihm lag. »Lass uns in die Kiiche gehen. Es ist zu spat, um die Spei-
sekarte fiir den heutigen Abend noch zu dndern, also werden wir
mit dem arbeiten miissen, was uns zur Verfiigung steht. Aber ab
morgen Frith wird alles auf die richtige Weise zubereitet. Wenn
wir mit dieser Schicht durch sind, Rocky, werden wir uns zusam-
mensetzen und sorgfaltig die Liste eurer Zulieferer durchgehen.
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Lydia sagte mir, diese Garnelen wéren frisch, aber selbst so ange-
brannt wie sie waren, konnte ich erkennen, dass sie vorher tiefge-
froren waren.«

Rockys Gesicht lief komplett rot an und er nickte, wobei er die
Schultern bis zu den Ohren hochzog. »Wir haben nicht viele fri-
sche Zutaten.«

»Vielleicht konnen wir die Speisekarte abdndern und uns Fleisch,
Obst und Gemiise aus lokalem Anbau zunutze machen?«, schlug
Carter vor.

»Genau das sollten wir tun«, stimmte Liam zu und nickte bei-
fallig. »Jetzt lasst uns loslegen.« Er steuerte die Kiiche an und
wappnete sich fiir das, was er auf der anderen Seite der Tiir vor-
finden wiirde.

Die eine gute Sache, die man iiber die Kiiche des Ouverlook Re-
sort sagen konnte, war, dass sie sauber war. Rocky mochte ein
grauenhafter Koch sein, doch er hielt seinen Arbeitsbereich or-
dentlich und der Tellerwdscher hatte gut damit zu tun, Topfe und
Pfannen zu schrubben. Die Kiiche war in etwa so gerdumig, wie
die Kiichen in Ferienanlagen tendenziell eben waren, und es gab
angemessene Lagerflachen, doch all den Gerdtschaften sah man
ihr Alter an und der Herd wirkte wie ein Relikt.

Liam ging zum Herd hiniiber und tiberpriifte die Kochplatten.
Es iiberraschte ihn nicht, als zwei von den sechsen nicht richtig
zu funktionieren schienen. Er verkniff sich einen Kommentar
und richtete seine Aufmerksamkeit auf die Ofen, die brauchbar
erschienen. Er befiirchtete allerdings, dass der grofle, begehbare
Kiihlschrank sogar noch édlter war als er. Der Kompressor schnauf-
te alarmierend und Liam wiirde die Daumen driicken miissen,
dass er nicht tiber Nacht den Geist aufgab.

Im Kiihlschrank fand er Milch, Eier und Gemiise, aber von kei-
nem dieser Dinge wirklich viel. Es gab auch ein paar Behalter mit
rohem Fleisch, Meeresfriichten und Hiithnchen, aber alles davon
wies die verraterischen Zeichen von Essen auf, das einmal tief-
gefroren gewesen war. Da er wusste, dass der Vorrat an frischen
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Zutaten begrenzt war, warf er als Nachstes einen Blick in die Ge-
frierschranke, die mit Packungen voll mit Fleisch und Gemiise
und sogar vorgefertigtem Kartoffelbrei und Makkaroni mit Kase
gefiillt waren.

Er kehrte wieder zu Carter und Rocky zuriick und rieb sich tiber
die Stirn, hinter der sich Kopfschmerzen ankiindigten. »Nun. Ich
schétze, es ist gut, dass ich in meinem Leben noch nie vor einer
Herausforderung zuriickgeschreckt bin.« Er sah Rocky an. »Gibt
es momentan ausstehende Bestellungen?«

»Ahm. Ja.« Rocky deutete auf einen Zettel, der an der Servicesta-
tion befestigt worden war. »Tisch zwei. Sie haben das Pfeffersteak
bestellt, eins rare, eins medium rare.«

»Alles klar. Bring mir die Steaks, dann zeige ich dir, wie es ge-
macht werden sollte.«

Liam zog seine Lederjacke aus und warf sie Carter zu. »Wiir-
den Sie die bitte irgendwo fiir mich deponieren?«, fragte er, als er
zum Waschbecken ging und das heifle Wasser anstellte. Er wusch
sich griindlich die Héande, dann trocknete er sie an einem saube-
ren Kiichenhandtuch ab, das er von einem Stapel auf der Anrich-
te genommen hatte. Miihelos verfiel er wieder in den vertrauten
Rhythmus davon, ein Gourmetgericht zuzubereiten.

Rocky brachte mit banger Miene die aufgetauten Steaks heran
und Liam fand sich damit ab, dass das Ergebnis unterhalb seines
iiblicherweise anspruchsvollen Niveaus liegen wiirde. Er bedeck-
te beide Steaks mit zerstofienen Pfefferkornern, dann liefd er sie
ruhen, wihrend er eine Mischung aus Butter und Olivendl in einer
Bratpfanne anrichtete und sie bei mittlerer Hitze auf den Herd
stellte.

Als die Masse sich braun zu verfarben begann, legte er eines der
Steaks hinein und lief3 es zwei Minuten lang garen, bevor er das
andere hinzugab. Er drehte das erste Steak um, damit er die an-
dere Seite scharf anbraten konnte, dann kam das zweite dran. Da-
nach holte er sie beide zur gleichen Zeit heraus, platzierte sie auf
einem Teller und bedeckte ihn mit einem Stiick Alufolie.
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Er entsorgte das Ol in der Pfanne und begann, die Sofle zuzuberei-
ten, die das wahre Geheimnis des Gerichts barg. Rocky beobachtete
ihn aufmerksam und hielt die notwendigen Zutaten fiir Liam bereit,
sodass der sich darauf konzentrieren konnte, den Cognac zu flam-
bieren und die Créme double hinzuzufiigen, woraufhin er das Gan-
ze briisk verquirlte, wahrend es fiinf Minuten lang kochte. Er drehte
die Temperatur herunter und war mit der gleichméfigen Konsistenz
der entstandenen Sof8e zufrieden, dann fiigte er Salz und noch etwas
Cognac hinzu.

»Teller«, wies er an und der Souschef holte zwei Teller aus einem
Speisewdrmer. Eine Minute spater hatte Liam die auf den Punkt
genau gegarten Steaks mit einer reichhaltigen Sofle, die tiber ihre
Seiten tropfte, auf den Tellern angerichtet. Mit einer schwung-
vollen Bewegung streute er zerstoflenes Meersalz auf die Schalen
von zwei Ofenkartoffeln aus der Warmeschublade. Dann schnitt
er die Schalen entzwei, traufelte geschmolzene Butter darauf und
bestreute sie mit einer Prise Petersilie, um etwas Farbe ins Spiel zu
bringen. Er sah auf und nickte Rocky zu. »Servieren, bitte.«

Hastig brachte Rocky die Teller zur Durchreiche, wo Lydia darauf
wartete, sie zu servieren, und wandte sich dann mit etwas im Blick,
was wie Heldenverehrung aussah, zu Liam um. »Das war un-
glaublich!«

Doch Liam schiittelte den Kopf. »Das war einfach nur die Art
und Weise, wie es gemacht werden sollte«, sagte er und wischte
sich die Hinde an einem anderen Handtuch ab. Er hob die Pfanne
mit dem Rest der Sofle hoch und schaute zu Carter. »Hétten Sie
gerne eine Kostprobe davon, wie die Sofse tatsdchlich schmecken
soll?«

»Sicher«, erwiderte Carter. Er hatte sich im Hintergrund gehal-
ten, wahrend Liam an der Arbeit gewesen war, doch jetzt kam er
ndher und zog einen Probierldffel aus einer Biichse.

Er tauchte ihn in die SofSe und seine Augen weiteten sich vor An-
erkennung, sobald er davon gekostet hatte. »Wenn es das ist, was
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Sie aus dem zaubern konnen, was wir auf Lager haben, kann ich
es kaum erwarten zu sehen, was Sie mit frischen Zutaten anstellen
konnen.«

Der Ausdruck in Carters Augen war erfreulich, doch Liam wuss-
te, dass das, was er getan hatte, nur im Hinblick auf das, womit
es verglichen wurde, beeindruckend war. »Irgendwann muss ich
IThnen mal eine meiner Spezialititen zubereiten«, antwortete er.
Er wusste nicht, warum er Carter so dringend beeindrucken woll-
te. Vielleicht hatte es damit zu tun, dass er sich selbst versichern
wollte, dass die New York Times falschlag. Was auch immer der
Grund war, es schadete nicht. »Filet Wellington.«

»Von jetzt an gehort die Kiiche Ihnen. Sie konnen tun, was auch
immer Sie wollen, und wenn es genauso gut ist wie das hier, esse
ich alles, was Sie mir vorsetzen«, sagte Carter, wahrend ein breites
Lacheln sein Gesicht erhellte. Er klatschte in die Hande und fiihrte
einen vergniigten kleinen Tanz auf. »Das wird das Ruder herum-
reifien, ich weifs es!«

Carters Reaktion wirkte ein bisschen ubertrieben und Liam run-
zelte die Stirn, als ihm die Bedeutung der Worte klar wurde. »Sind
Sie in Schwierigkeiten?«, fragte er mit einem bangen Gefiihl in der
Magengrube.

»Noch nicht.« Carter horte auf zu tanzen und sah Liam an. » Aber
das Resort wurde gerade erst erdffnet. Oder wiedererdffnet, sollte
ich sagen. Ich habe ein bereits vorhandenes Anwesen renoviert,
statt ein neues zu bauen, und ich bin wirklich davon abhéngig,
dass diese Anlage Erfolg hat.«

Liam beschlich ein beunruhigendes Gefiihl, doch er beschloss,
den Mund zu halten und zu hoffen, dass Carter beim Rest des
Resorts besser Bescheid wusste als in der Kiiche. Es war sowieso
nicht seine Angelegenheit; in zwei Wochen wiirde er fort sein und
er glaubte nicht, dass irgendetwas, was er tat, fiir den Erfolg oder
das Scheitern des Resorts ausschlaggebend sein wiirde.

»Nun, ich werde sehen, was ich Rocky beibringen kann, solange
ich hier bin, aber erwarten Sie keine Wunder. Ich habe mir zehn
Jahre lang den Arsch aufgerissen, um zu lernen, was ich weifs.«
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»Ich werde hart arbeiten, versprochen«, sagte Rocky, der Liam
immer noch anstarrte, als befinde er sich in der Gegenwart eines
kulinarischen Superstars. »Ich will besser werden. Das will ich
wirklich.«

»Wie gesagt, erwartet keine Wunder.« Liam schiittelte den Kopf
und seufzte. Hoffentlich verursachte er nicht mehr Probleme, als
Carter sowieso schon hatte. »Aber wenn du gut aufpasst, wirst du
eine ganze Menge mehr wissen als jetzt, bis ich wieder gehe.«

»Ich weif§ das zu schitzenc, sagte Carter, wahrend Rocky Liam an-
strahlte. »Ihr Aufenthalt wird Ihnen natiirlich nicht berechnet.«

»Das erscheint mir fair«, erwiderte Liam und nickte zustimmend.
Thm war klar, dass Marco wahrscheinlich sauer auf ihn sein wiirde,
weil er sich nicht wie versprochen entspannte, aber Marco musste
das ja auch nicht wissen. Er sollte doch eine neue Perspektive fin-
den, oder? Es war genauso wichtig fiir ihn — wenn nicht sogar noch
wichtiger —, sein Selbstvertrauen wiederherzustellen.

Vielleicht war es die Losung, einem siilen Resortbesitzer auszu-
helfen. Vielleicht konnte er sich dadurch selbst beweisen, dass er
mehr als nur Marcos Schiitzling war und er sich seinen Platz ver-
dient hatte, statt ihn geschenkt bekommen zu haben, weil er einen
berithmten Mentor hatte.

Als er in Carter Galloways dunkle Augen blickte, hielt Liam es
fiir moglich, dass er das, was Carter ihm bieten konnte, genauso
sehr brauchte wie Carter ihn.
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Kapitel 2

Carter trug die Rechnungen ein, die er heute Morgen bezahlt
hatte, und seufzte erleichtert, als er sah, dass sein Konto noch in
den schwarzen Zahlen geblieben war. Gerade noch so, das stimm-
te wohl, aber er wiirde jeden noch so kleinen Sieg nehmen, den er
kriegen konnte. So sehr er Rocky auch helfen wollte, war es doch
ein Fehler gewesen, einen so unerfahrenen Koch einzustellen, um
Geld zu sparen. Zum Gliick hatte er jetzt einen richtigen Chefkoch
in der Kiiche, selbst wenn es nur fiir ein paar Wochen war.

Das Gute daran, ein Resort in Maggie Valley zu erdffnen, war,
dass man von hier aus viele Reiseziele und Aktivitdten erreichen
konnte, die bei Touristen beliebt waren.

Cherokee und Asheville waren beide etwa eine halbe Stunde ent-
fernt und Gatlinburg lag nicht viel weiter weg. Besucher konn-
ten innerhalb von Minuten auf den Blue Ridge Parkway kommen
und es gab viele Wanderwege und herausfordernde Bergpfade fiir
Fahrradfahrer. Die Stadt war klein, aber malerisch, wie sie sich
da in das Tal duckte, umgeben von Bergen und durchzogen von
kleinen Bachen.

Auflerdem war der Touristenstrom durch alle Jahreszeiten hin-
durch recht bestdndig. Im Frithling und Sommer kamen die Men-
schen, um zu angeln, zu wandern, zu zelten und Fahrrad zu fahren.
Im Herbst lockte der farbenreiche Herbstwald und im Winter reis-
ten die Skifahrer an.

Das Schlechte daran, ein Resort in Maggie Valley zu erdffnen,
war, dass es eines von vielen war. Der Wettbewerb um das Geld
der Touristen war ziemlich hart, obwohl er versuchte, seine Ein-
richtung hochwertig rustikal zu halten und gleichzeitig immer noch
fahrradfreundlich zu sein.

Die meisten Hotels und Resorts konnten wie er mit Cottages am
Bach! werben, also musste er andere Moglichkeiten finden, um
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sich von den anderen abzuheben und auch die Einheimischen
miteinzubeziehen. Er hoffte, dass das Restaurant dabei helfen
wirde.

Zu schade, dass Liam vorhatte, nur zwei Wochen zu bleiben,
dachte er wehmiitig. Einen Chefkoch aus einem New Yorker Res-
taurant zu haben, der einen Michelin-Stern besaf3, wéare ein grof3-
artiges Werbeargument gewesen.

So konnte er nur darauf hoffen, dass sich die guten Neuigkeiten
per Mundpropaganda schnell verbreiteten und Rocky so viel lern-
te wie moglich. Ansonsten wiirde Carter sich einen neuen Koch
suchen miissen, der wahrscheinlich ein héheres Gehalt verlangen
wiirde, und er war sich nicht sicher, wie weit er sein Budget stra-
pazieren konnte, um dem entgegenzukommen, wenn das Geschéft
nicht bald ins Rollen kam.

Es klopfte am Tiirrahmen seines Biiros und er sah auf zu Liam,
der dagegen lehnte. Er trug eine schwarze Jeans und ein dunkel-
graues Knopfhemd, das seine breiten Schultern betonte. Sie waren
annédhernd gleich grofs, aber wo Carter rank und schlank war, hat-
te Liam einen iiberraschend kraftigen Kérperbau.

»Hast du einen Moment?«, fragte Liam. Obwohl er in New York
arbeitete, war es offensichtlich, dass seine Wurzeln irgendwo im
Siiden lagen, wenn man von der tiefen und gedehnten Sprechwei-
se seines Baritons ausging.

»Klar, komm rein.« Carter angelte mit dem Fufs nach dem einzigen
anderen Stuhl im Raum und zerrte ihn ndher an den Schreibtisch
heran. »Setz dich.«

Liam betrat das Zimmer und lief$ sich auf den Stuhl fallen, wobei
er es sich so gemiitlich machte, als befinde er sich in seinem eige-
nen Biiro und nicht in Carters. »Die Friihstiicksschicht ist gerade
zu Ende gegangen und ich habe Rocky und seinen Souschef darauf
angesetzt, das Mittagessen vorzubereiten. Diesen Betrieb schaffen
wir noch mit dem, was da ist, aber ich wiirde zum Abendessen ger-
ne etwas Frisches anbieten konnen.«
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Carter zwang sich, sich auf Liams Gesicht zu konzentrieren, damit
Liams Korper, der sich hinreiffend auf den Stuhl fldzte, ihn nicht
ablenkte. Zum einen war Liam wahrscheinlich hetero. Zum anderen
konnte Carter sich aus mehr als nur einem Grund gerade nicht den
Kopf tiber sein Privatleben — oder den Mangel desselben — zerbre-
chen.

»Klingt gut«, erwiderte er. »Wie leiten wir das in die Wege?«

»Ich kdnnte deine derzeitigen Zulieferer anrufen und etwas brin-
gen lassen«, antwortete Liam. »Aber das widre nur meine zweite
Wahl. Was ich vorziehen wiirde, ware, auf den Ortlichen Bauern-
markt zu gehen und herauszufinden, was momentan am frisches-
ten und von der besten Qualitat ist. Und ich mochte, dass du mich
begleitest.«

Carter machte sich nicht die Miihe, seine Uberraschung bei die-
ser Ankiindigung zu verbergen. Liam kam ihm wie ein Mensch
von der unabhdngigen Sorte vor, also war er davon ausgegangen,
Liams Wunsch wiére es, dass Carter sich in den nachsten paar Wo-
chen aus allem raushielt, was die Kiiche betraf. »Warum?«

Liam begann, an seinen Fingern abzuzahlen: »Erstens wirst du
absegnen miissen, was ich ausgeben mochte, und ich nehme an,
dass du dich bei den derzeitigen Preisen in dieser Region besser
auskennst als ich. Zweitens ist es fiir dich als Besitzer von Vorteil,
eine gute Beziehung zu deinen Zulieferern aufzubauen, damit du
die Konkurrenz rausdrangen kannst. Drittens ist ein geschaftiger
Bauernmarkt eine hervorragende Mdoglichkeit, schon mal loszule-
gen und die Werbetrommel zu rithren. Und zu guter Letzt mochte
ich mit dir iiber die Moglichkeiten reden, die du hast, wenn ich
wieder weg bin.«

»Das sind meiner Ansicht nach alles berechtigte Griinde.« Carter
griff nach seiner Maus, um sich aus seinem Computer auszulog-
gen. »Bist du gleich startklar?«

Wenn Carters bereitwillige Zustimmung Liam {iberraschte, lief3
er es sich nicht anmerken. Stattdessen erhob er sich. »Ist es tiber-
trieben, darauf zu hoffen, dass dem Resort ein Pick-up oder ein
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Transporter zur Verfiigung steht? Mein Mietwagen ist ein Sport-
modell und bietet nicht den Platz, den wir brauchen werden.«

»Ich habe einen Transporter«, erwiderte Carter. »Meine langfris-
tigen Pldne beinhalten einen Shuttle-Service zum Flughafen von
Asheville und vielleicht regionale Touren {iber die Schnellstrae
oder zum Nationalpark.«

»Das klingt nach einer guten Idee«, antwortete Liam, wéahrend er
sich Carter anschloss und ihm einen Seitenblick zuwarf. »Bist du
auf die Hotelfachschule gegangen?«

»Nein, aber ich habe einen Abschluss in BWL und habe meinen
Schwerpunkt wahrend des Grund- und weiterfithrenden Studiums
auf Hotelbetriebswirtschaft gelegt.« Carter zog seinen Schliissel-
bund aus der Tasche, wahrend sie nebeneinander herliefen. Der
Transporter stand in einer privaten, verschlossenen Garage hinter
dem Gebaude, wo die Gaste sie nicht sehen konnten. Es war kein
funkelnagelneues Modell, doch es war zuverldssig und er hatte
in eine neue Lackierung investiert, die das Logo des Overlook zu
Werbezwecken beinhaltete.

In Liams blauen Augen flackerte Erleichterung auf. »Das ist
gut«, sagte er. »Ich muss zugeben, dass ich letzte Nacht noch ein-
mal griindlich dariiber nachgedacht habe, ob ich dir damit einen
Gefallen getan habe, indem ich mich da so eingemischt habe. Du
wiirdest nicht glauben, wie viele Restaurants in New York aus
dem Boden schieSen und dann wieder verschwinden. Die meis-
ten von ihnen werden von Leuten aufgezogen, die denken, dass
Geld das einzige Mittel ist, was sie brauchen, um den Erfolg zu
garantieren, nur weil sie gerne kochen — oder, in deinem Fall, ein
Resort leiten.«

»Na ja, Geld schadet jedenfalls nicht«, sagte Carter trocken, als
er an seine eigenen schrumpfenden Finanzen dachte. » Aber nein,
es garantiert gar nichts, wenn man nicht sowohl lang- als auch
kurzfristige Plane hat, um neues Publikum zu erschlielen und die
Kundenbindung zu férdern.«
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Als sie die Garage erreichten, 6ffnete er die Tiir und deutete auf
den Transporter. »Spring rein. Es gibt ein paar Bauernmarkte, die
mit dem Auto gut zu erreichen sind. Hast du eine bestimmte Vor-
liebe oder kénnen wir uns den an der Soco Road vornehmen?«

Liam stieg auf den Beifahrersitz und schnallte sich an. »Wenn
der am nachsten ist, lass uns den als Erstes ausprobieren. Wir kon-
nen immer noch weiter wegfahren, wenn notig.«

Carter stieg ein und legte den Gurt an. Er war froh, dass er den
Transporter innen und aufien sauber hielt, obwohl er noch nicht
hédufig genutzt wurde. Er war sich nicht sicher, warum Liams gu-
ter Eindruck wichtig war, doch das war er. Wahrscheinlich ver-
suchte er, die schlechte Erfahrung wiedergutzumachen, die Liam
gestern Abend beim Essen gemacht hatte, und wollte beweisen,
dass nicht alles an seinem Resort widerwartig war.

Die Fahrt zum Bauernmarkt war kurz und Carter fand schnell
einen Parkplatz. Auf sein ungeschultes Auge wirkte die Auswahl
an Verkdufern recht ordentlich, aber er war sich nicht sicher, was
Liam davon halten wiirde.

»Ist das in Ordnung?«, fragte er, als sie ndher kamen. »Der in
Waynesville kénnte grofier sein, wenn der hier dir nicht reicht.«

»Zumindest fiir den Anfang wird der hier geniigen, sagte Liam.
Nachdem er aus dem Transporter gestiegen war, nahm er sich einen
langen Moment Zeit, um die Verkaufsstinde zu begutachten. Dann
bedeutete er Carter, ihm zu folgen. »Sieh zu und lerne, junger Hiip-
fer.« Er steuerte eine Ansammlung von Stdnden an, die Obst und
Gemiise anboten.

Der Markt schien rege besucht zu sein, doch Liam bewegte
sich mit einer gewissen Entschlossenheit voran, die ihn von den
schlendernden Touristengriippchen, die nach kleinen Eink&dufen
Ausschau hielten, unterschied.

Er liefl ein paar Verkaufer links liegen, die nur ein paar Sorten
Obst und Gemiise zur Auswahl hatten, und blieb zwischen den
beiden groBten Standen stehen, um sich die groBe Vielfalt an Ge-
miise anzusehen.
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Hinter dem Riicken machte er eine Geste, damit Carter sich zu
ihm gesellte, dann zupfte er ein Biindel Blattkohl aus einem Korb
und hielt es hoch, um es ndher zu betrachten.

»Ich weif3 nicht, Sir«, sagte er zu Carter, doch seine Stimme war
laut genug, um weit gehort zu werden. »Wir werden eine Menge
frisches Griingemiise brauchen, ganz zu schweigen vom Wurzel-
gemiise. Ich bin mir nicht sicher, ob die lokalen Anbieter bereit
waéren, Mengenrabatt zu gewédhren.«

Ein Mann im mittleren Alter mit gebrdunter, wettergegerbter
Haut wandte sich von dem Kunden ab, mit dem er sich gera-
de unterhalten hatte, und kam auf sie zu. »Entschuldigen Sie?
Ich bin Dale Eckhart, mir gehort die Mountain View Farm. Habe
ich gerade richtig gehort, dass Sie Gemdiise in grofierer Stiickzahl
brauchen?«

Liam zwinkerte Carter so zu, dass der Landwirt es nicht sehen
konnte, dann wandte er sich dem &lteren Mann mit einem umwer-
fenden Lacheln zu. »Das stimmt. Freut mich, Sie kennenzulernen,
Sir. Ich bin Liam Walker, der neue Chefkoch fiir Mr. Galloway hier.
Thm gehort das Overlook. Vielleicht haben Sie schon davon gehort?
Es ist auf dem Weg, das herausragendste Etablissement in Maggie
Valley zu werden.« Er senkte die Stimme und lehnte sich zu dem
Landwirt vor. »Mr. Galloway hier ist ein rechter Perfektionist. Fiir
seinen Tisch ist nur das Beste gut genug.«

»Ich mochte meinen Gésten das bestmogliche kulinarische Erleb-
nis bieten, sagte Carter und passte sich Liams Stimmlage miihelos
an. »Und wenn ich einen Koch mit der Erfahrung und der Kompe-
tenz von Liam habe, wére es eine Verschwendung seines Talents,
ihm etwas anderes als das Beste zum Arbeiten zu geben.«

»Die Erzeugnisse von Mountain View sind die besten der Ge-
gend.« Dale Eckhart nickte, um seinen Standpunkt zu unterstrei-
chen. »Hier, schauen Sie mal. Sehen Sie, wie grofs und fest diese
Karotten sind? Ich nutze nur naturliche Verfahren, sodass Sie sich
um einen Haufen Kunstdiinger oder Pestizide keine Sorgen machen
miissen.«
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»Naturbelassen ist definitiv ein Pluspunkt«, sagte Liam und
musterte die angebotenen Karotten mit sachkundigem Blick -
zumindest wirkte er auf Carter sachkundig. »Wir sind ebenfalls
an dem Nutzen fiir uns und an einer zuverldssigen Lieferung
interessiert. Wir miissen uns auf unsere Zulieferer verlassen
konnen, wissen Sie, wenn eine Anlage so betriebsam ist wie das
Owverlook.«

»Nun, dann wollen Sie mit mir ins Geschaft kommen.«

Zu ihrer Linken meldete sich eine Stimme zu Wort, wo der Land-
wirt der ndchsten Verkaufsbude stand und das Gespréach aufmerk-
sam beobachtete. Er sah jiinger aus als Dale Eckhart und war grof3
und breitschultrig, mit blondem Haar, das von der Sonne beinahe
weify gebleicht worden war. »Ich bin Adam und die Leeson Brothers
ist meine Farm. Wir liefern hdufig an Restaurants in Asheville und
Waynesville. Unsere Erzeugnisse sind sogar noch besser als die
der Mountain View.«

Liam hob eine Augenbraue und sein Blick wanderte zwischen
den beiden Mannern hin und her. Ein Hauch von Konkurrenz lag
in der Luft, aber gliicklicherweise schien keine Feindseligkeit in
der Art zu liegen, wie sie einander ansahen.

»Warum schauen wir nicht, was das Beste an jedem Hof ist und
zu welchen geschiftlichen Vereinbarungen Sie bereit sind?«,
schlug Liam vor. »Schliefilich wird das einen Vermerk in der Spei-
sekarte nach sich ziehen, nicht wahr, Mr. Galloway?«

»Natiirlich!« Carter nickte eifrig. Er verstand die Vorteile einer
kleinen Gegenleistung in der Geschéftswelt. »Wir werden eine
Zeile einfiigen, etwas wie Voller Stolz servieren wir Ihnen lokale
Produkte von..., nun, flir wen auch immer wir uns dann entschei-
den, fiigte er zuriickhaltend hinzu. »Wir konnten auch Visiten-
karten mit Ihren Kontaktdaten fiir unsere Gaste auslegen.«

Bei diesem speziellen Hinweis begannen die beiden Landwirte
ihre Verkaufsprasentationen mit Nachdruck und Liam und Carter
wurden beide aufgefordert, scheinbar jedes Gemdiise an beiden
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Standen zu probieren. Liam sprach zu beiden Seiten gleich viel
Lob und Kritik aus und stellte ein Dutzend Fragen tiber die land-
wirtschaftlichen Verfahren und was die jeweiligen Spezialitaten
der Farmen waren.

Dann kam er zur Sache, forderte Informationen tiber Kosten und
Lieferung an und stellte Schatzungen iiber die Bestellmengen und
mogliche Optionen fiir die Speisekarte und besondere Vergiinsti-
gungen an.

Zum Schluss entschuldigte sich Liam und zog Carter beisei-
te. »Alles klar, die Preise erscheinen mir fair und sind mehr oder
weniger bei beiden gleich. Ich denke, es wiirde mit beiden funk-
tionieren, aber ich habe eine leichte Vorliebe fiir Mountain View.
Leeson Brothers beliefert bereits eine Vielzahl an Restaurants, was
bedeutet, dass es eine Menge Konkurrenz um ihre besten Produk-
te gibt. Mountain View ist kleiner, aber es sieht so aus, als warst
du ihr groiter Einzelkunde, was dir eine gute Verhandlungsbasis
verschafft. Die Entscheidung liegt allerdings bei dir. Gibt es einen
Anbieter, der dir besser gefallt?«

»Wenn Mountain View darauf aus ist, sich einen Anteil am Res-
taurantmarkt zu schnappen, sind sie vielleicht bereit, uns beson-
ders gute Konditionen zu bieten. Die Leeson Brothers mogen viel-
leicht Erfahrung haben, aber sie haben keinen so grofien Anreiz
sicherzustellen, dass wir zufrieden sind, da sie bereits einen be-
standigen Kundenstamm habenc, tiberlegte Carter. »Ich sage, wir
nehmen die Mountain View.«

Liam schenkte Carter ein zustimmendes Lacheln. »Ich hatte ge-
hofft, dass du es so siehst«, sagte er. »Sollen wir eine Abmachung
aushandeln und Farmer Eckhart dann den Transporter fiir heute
Abend beladen lassen?«

»Klar, so machen wir das.« Carter fiel auf, dass sie beide den Plural
benutzten, wenn sie sich auf das Overlook bezogen, als wire Liam
ein dauerhafter Bestandteil statt nur jemand, der auf der Durchreise
war. Er verstand, warum es wichtig war, im geschéftlichen Umfeld
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als geschlossene Einheit wahrgenommen zu werden, doch es amii-
sierte ihn trotzdem — und weckte in ihm den Wunsch, es wire wahr.
»Ich kann ihm einen Scheck ausstellen.«

Liams Lacheln wurde breiter. »Du bist der Boss, Boss, also warum
schiittelst du deinem neuen Zulieferer nicht die Hand?«

Es dauerte nicht lange, bis Carter mit Eckhart tibereingekom-
men war, am Montag einen offiziellen Vertrag aufzusetzen. Den
Scheck auszustellen, tat ein bisschen weh, doch er wusste, dass
sich die Kosten auf lange Sicht lohnen wiirden. Mit ein bisschen
Gliick wiirde er in Zukunft nicht mehr jeden Cent zweimal um-
drehen miissen. Oder du bist véllig pleite und deinen Job los, sagte
eine boshafte leise Stimme in seinem Hinterkopf. Es kam nicht
tiberraschend, dass sie wie sein Vater klang.

Er brachte die gehdssige Stimme zum Schweigen, trat zurtick und
iiberliefs Liam den Spafs der Auswahl, was er fiir den Rest des Wo-
chenendes haben wollte. Liam brauchte nicht lange. Anscheinend
hatte er bereits entschieden, was das Beste der verfiigbaren Waren
war. Nachdem sie alles eingeladen hatten, fragte Liam Eckhart, ob
er ihnen einige Fleischmarkte empfehlen konne. Dabei zog er sein
Handy hervor und notierte sich die Angaben.

»Ich denke, damit ist hier alles erledigt«, sagte Liam. »Sollen wir
jetzt das Fleisch anpacken? Ich glaube, Rocky wird mit dem Mit-
tagsbetrieb allein fertig. Wir halten es simpel und ich habe die
Suppen wiahrend der Friihstiickszeit schon vorbereitet.«

Carter wusste, dass Liams Kommentar, das Fleisch anzupacken,
nicht anziiglich gemeint gewesen war. Dass er trotzdem wie ein
Zwolfjahriger kichern wollte, bedeutete, dass er wahrscheinlich
zu lange im Zolibat gelebt hatte. »Das Fleisch anzupacken, hort
sich gut an«, entgegnete er, als er den Motor des Transporters
anliefs.

Liam wandte sich in seinem Sitz um und hob eine Augenbraue,
als hdtte er etwas von Carters Gedanken in seinem Tonfall ge-
hort. »Finde ich auchg, sagte er gedehnt. »Normalerweise bin ich
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skeptisch, Geschiftliches und Vergniigen zu vermischen, aber
wenn man bedenkt, dass ich nicht wirklich dein Angestellter bin,
uberschreitet das diese Grenze nicht, schatze ich.«

Carter warf Liam einen Blick aus groSen Augen zu. Es verbliiff-
te ihn, dass Liam seine versteckte Anspielung nicht nur bemerkt
hatte, sondern auch so schonungslos darauf eingegangen war. Zu-
mindest beantwortete das die Frage nach Liams sexueller Orien-
tierung.

»Ich... dh...« Carter suchte verzweifelt in einer Art zu antwor-
ten, ohne Liam zu beleidigen, denn er konnte sich nicht darauf
einlassen, noch nicht einmal fiir kurze Zeit. Ihm blieb so schon zu
wenig Zeit vom Tag und auflerdem trug er bereits genug schwere
Kampfe mit seinen Eltern aus. Er hatte nicht die Energie fiir ei-
nen weiteren. »Tut mir leid, wenn das unangebracht war. Du bist
ein attraktiver Mann, aber du hast deutlich gemacht, dass du nur
zwei Wochen bleiben wirst, und ich bin nicht der Typ fiir kurze
Afféaren.«

Eine ganze Weile sah Liam ihn an, dann hob er die Schultern.
»Okay«, sagte er und war anscheinend nicht beleidigt, obwohl
da vielleicht ein Hauch Enttduschung in seiner Stimme zu hoéren
gewesen war. »Um ehrlich zu sein, lag der Grund, warum ich es
gesagt habe, zum Teil darin, dass ich gestern Abend dein Flirten
bemerkt habe. Ich habe versucht herauszufinden, ob da echtes In-
teresse mitschwingt oder ob du einfach so bist.«

»Ein bisschen von beidem«, antwortete Carter, der beschlossen
hatte, auch gleich aufrichtig sein zu konnen. Liam sah gut aus und
unter anderen Umstdnden ware Carter auf sein Angebot zuriick-
gekommen, doch der Zeitpunkt war gerade denkbar schlecht. »Ich
kann allerdings damit aufhdren, wenn es dich stort. Ich will nicht,
dass du dich unwohl fiihlst.«

Mit einem amiisierten Schnauben schiittelte Liam den Kopf. »Ich
habe die letzten zehn Jahre in New York City verbracht und vom
Tellerwéascher bis zum Kiichenchef jeden Job gemacht. Ich habe
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schon alles gesehen, mein Sohn — und bin von der Halfte davon an-
gegraben worden.« Ein leichter Schatten huschte iiber sein Gesicht,
doch er war schnell wieder verschwunden. »Es braucht einiges mehr
als einen unschuldigen Flirtversuch, um mich durcheinanderzu-
bringen.«

»Freut mich zu horen.« Carter lachelte. Es erleichterte ihn zu wis-
sen, dass er ihrer Arbeitsbeziehung nicht geschadet hatte. »Also,
auf welchem Fleischmarkt willst du als Erstes vorbeischauen?«

Liam zog sein Handy zurate und teilte Carter den Namen und
die Adresse eines Marktes mit, die Eckhart ihnen empfohlen hatte.
»Wir sollten wahrscheinlich nicht mehr kaufen, als wir fiir dieses
Wochenende brauchen«, sagte er und sein Tonfall war wieder ge-
schaftsmafiig. »Am Montag werde ich deine derzeitigen Zulieferer
anrufen und herausfinden, wie sehr sie an einer Geschaftsbeziehung
mit dir hangen.«

Es dauerte nicht lange, das Fleisch auszuwédhlen, und Liam
feilschte mit dem Metzger, bis er zufrieden genug war, um Carter
den Scheck ausstellen zu lassen. Wahrend der Riickfahrt zum Re-
sort fithlte Carter sich, als héatte er eine wertvollere Fahigkeit ge-
lernt als jede, die ihm in der Schule beigebracht worden war. Er
beschloss, sich in der Kunst des Feilschens zu iiben, sobald Liam
gegangen war.

Auf dem Weg zum Hotel zuriick rdusperte Liam sich. »Es gibt
noch etwas, was ich gerne ansprechen wiirde. Ich habe ein paar
Vorschldge, aber ich mochte nicht, dass du dich auf den Schlips
getreten fiithlst. Wenn du sie nicht horen willst, sag es, dann halte
ich den Mund.«

»Ein Restaurant zu leiten unterscheidet sich gar nicht so sehr
davon, ein Resort zu leiten, richtig?« Carter warf Liam einen Blick
zu. »Was bedeutet, dass du viel mehr praktische Erfahrung in die-
sem Bereich hast als ich. Wenn du also Vorschldge hast, werde ich
sie gerne in Erwéagung ziehen.«

»Ein Restaurant zu leiten, wirft vollig andere Problematiken auf
als das Leiten eines Hotels«, sagte Liam langsam. »Nicht, dass ich
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viel davon verstehen wiirde, ein Hotel zu leiten, aber ich weif$ eine
Menge dariiber, wie man ein Restaurant leitet. Zum einen solltest
du dich vielleicht damit auseinandersetzen, zwei verschiedene
Arten von Werbung zu nutzen. Eine, bei der das Restaurant im
Rahmen des Resorts beworben wird, und eine fiir das Restaurant
allein. Selbst wenn gerade keine Hauptsaison ist, wird ein Fiinf-
Sterne-Restaurant die einheimische Bevdlkerung anlocken und
die Einnahmen stabilisieren.«

»Dariiber habe ich auch nachgedacht«, erwiderte Carter mit einem
bestatigenden Nicken. »Das ist einer der Griinde, warum ich es gern
sdahe, dass sich das Restaurant einen guten Ruf verdient. Wenn die
Einheimischen regelméfiig zum Essen herkommen, dann tun die
Zeitabschnitte, in denen nicht so viel los ist, weniger weh.«

»Auflerdem bietet sich die Moglichkeit, das Restaurant als einen
Teil des Reizes fiir regionale Angebote zu nutzens, sagte Liam.
»Ein Wine and Dine mit einer Ubernachtung fiir Paare, die es sich
entweder nicht leisten konnen, aufierhalb der Stadt Urlaub zu
machen, oder die eine Pause von ihren Kindern brauchen. Dann
konntest du Abmachungen mit ortlichen Vereinen aushandeln,
wie zum Beispiel mit Gartenvereinen, der hiesigen Handelskam-
mer oder Firmen, die auf Dinge wie Festessen und Feiertagsver-
anstaltungen spezialisiert sind. Im Deep Blue haben wir mehrere
Anwaltskanzleien und Technikunternehmen, die sich darum rei-
en, Reservierungen fiir ihre Firmenfeiern im Restaurant aufzuge-
ben. Fiir all das ben6tigt man natiirlich einen exzellenten Ruf, aber
es muss auch geplant, ausgearbeitet und vermarktet werden. Ich
denke, du hast das Restaurant als Erweiterung des Hotels wahrge-
nommen und es nicht so gesehen, dass das Hotel fiir das Restau-
rant beinahe nebensé&chlich ist.«

»Ich habe das Hotel fiir den grofiten Magneten gehalten«, gab
Carter zu und lachelte trocken. » Aber du hast recht. Das Restau-
rant aufzupeppen, konnte iiber das ganze Jahr hinweg hilfreich
seln.«
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»Weshalb du vielleicht in den sauren Apfel beiflen und einer
Menge Leute Honig ums Maul schmieren musst, um iiber den
Ruf hinwegzukommen, den sich das Restaurant eingehandelt
hat«, sagte Liam. »Die gute Nachricht ist, dass in den sozia-
len Medien noch nicht viele Bewertungen zu finden sind. Die
schlechte Nachricht ist, dass so ziemlich alle negativ ausfallen.
Es gibt zwar ein paar Moglichkeiten, um das zurechtzuriicken,
aber hier haben wir einen Fall, wo man Geld ausgeben muss, um
Geld zu verdienen.«

Carter versuchte, nicht das Gesicht zu verziehen. »Der Haken
ist, dass mir das Geld ausgeht, das ich ausgeben kann. So sehr
ich den Schaden beheben mochte, muss ich auch auf mein Bud-
get achten. Ich mochte es nicht {iberstrapazieren und in Schwie-
rigkeiten geraten, falls etwas schiefgeht. Ich meine, du hast die
Kiichengerdte gesehen. Ich rechne jeden Tag damit, dass sie den
Geist aufgeben.«

»Ich dachte, dass du vielleicht vorhast, sie bald zu ersetzen.« Ge-
dankenverloren schwieg Liam eine ganze Weile. »Was haltst du
davon? Ich tibernehme die Kosten fiir eine Werbeveranstaltung,
Essen und Getrédnke, aulerdem fiir die Gehilter des Personals.
Wir arbeiten eine Speisekarte aus, bei der wir uns beide einig sind,
und du kannst die Gelegenheit nutzen, um Touren durch das rest-
liche Resort anzubieten. Im Gegenzug erklarst du dich bereit, falls
das Resort in einem Jahr schwarze Zahlen schreibt, eine grofiere
Menge Geld an eine Wohltatigkeitsorganisation meiner Wahl zu
spenden.«

Carter musste seine gesamte Willenskraft aufbringen, um wei-
terzufahren, statt mitten auf der Strafle auf die Bremse zu tre-
ten, um Liam mit offenem Mund ungldubig anstarren zu kénnen.
»Warum wiirdest du so etwas tun? Wir haben uns gerade erst
kennengelernt!«

Liam verschrdnkte die Arme vor der Brust und blickte finster
drein. »Es gibt da ein Sprichwort, dass man einem geschenkten
Gaul nicht ins Maul schauen soll«, entgegnete er, dann holte er
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tief Luft. »Wenn du auf eine Antwort bestehst, dann nenn es eine
Riickzahlung ans Karma, schitze ich. Ich sehe dir an, dass dir
irgendein Problem im Nacken hédngt, und selbst wenn ich nicht
weifs, worum es geht, weifs ich doch, wie es sich anfiihlt, etwas
beweisen zu miissen. Jemand hat mal etwas in mir gesehen, was
ihm gefallen hat, und mir eine Chance gegeben und das hat alles
verandert. Vielleicht kann ich fiir dich dasselbe tun — und wenn
nicht, ist es nur Geld. Ich bin nicht reich, aber ich nage auch nicht
am Hungertuch, also kann ich ein paar tausend Dollar riskieren,
wenn mir danach ist.«

Carter starrte auf die Strafle vor sich, wéahrend sein Kopf das, was
Liam gesagt hatte, von allen Seiten betrachtete. Es ergab Sinn und
obwohl er gern gesagt hitte, dass er es aus eigener Kraft geschafft
hatte, wollte er es auch einfach schaffen, Punkt. Auflerdem waren es
keine Almosen, wenn er seine Schulden zuriickzahlen musste.

»In Ordnung, sagte er schliefllich. » Aber wir halten das schrift-
lich fest. Du kommst fiir die Kosten eines Tags der offenen Tiir auf
und stellst mir eine aufgeschliisselte Rechnung fiir alles aus und
wenn das Resort ndchstes Jahr zur gleichen Zeit schwarze Zah-
len schreibt, werde ich genau die gleiche Menge an Geld an deine
Wohltétigkeitsorganisation spenden. Falls nicht... Nun, dariiber
mochte ich nicht nachdenkenc, fiigte er grimmig hinzu.

»Wie du willst«, erwiderte Liam und schien sich zu entspannen,
nachdem Carter zugestimmt hatte. »Heute nach dem Abendes-
sen werde ich mich daran machen, Mails an ein paar Bekannte
zu schreiben, um zu horen, ob sie irgendwelche vielversprechen-
den Souschefs kennen, die auf eine Beférderung zum Kiichenchef
scharf sind und kein Problem mit einem Ortswechsel haben. Lei-
der hat meine beste Souschefin gerade erst eine Stelle in einem
exzellenten Lokal in Manhattan angenommen, sonst héatte ich sie
vorgeschlagen.«

Es lag Carter auf der Zunge, Ich hitte lieber dich zu sagen, doch
er wusste, dass das nicht moglich war. Stattdessen nickte er und
setzte ein Lacheln auf. »Das weif$ ich zu schatzen. Deine Hilfe war
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bisher von unschatzbarem Wert und ich habe das Gefiihl, als sollte
ich dir zusdtzlich zum Erlassen deines Zimmerpreises einen Ge-
haltsscheck ausstellen.«

Liam schiittelte energisch den Kopf. »Nein, ehrlich, ich will kei-
nen Gehaltsscheck. Deswegen tue ich das nicht.«

»Okay«, erwiderte Carter und bedachte Liam mit einem erheiter-
ten Blick. Noch nie zuvor war ihm jemand begegnet, der so darauf
erpicht gewesen war, das Angebot auf Bezahlung auszuschlagen.
»Ich will dein Karma ja nicht vermiesen.«

Als er in die Auffahrt zum Resort abbog, sinnierte Carter, dass er
gerade selbst ein bisschen gutes Karma abbekam. Liam war zum
perfekten Zeitpunkt aufgetaucht, um ihm dabei zu helfen, das Re-
staurant auf Vordermann zu bringen, und Carter wire ein Idiot,
wenn er sich die Moglichkeit entgehen liefle, seine Erfolgschancen
zu steigern. Seine Zukunft hing vom Owverlook ab und er wiirde
alles tun, um dem Schicksal zu entgehen, das ihn erwartete, wenn
es scheiterte.
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